
Speisekarte

Kleines Frühstück  2,20 €
2 Brötchen, Butter oder Diätmargarine, 
Konfitüre oder Honig  

Französisches Frühstück  2,30 €
Ein ofenfrisches Croissant mit Butter und Konfitüre  

„CAFÉ RIESE“ Frühstück  6,50 €
2 Brötchen, Schwarzbrot, gekochtes Ei, 
Butter, eine Portion Konfitüre, Wurst, Käse 
oder gemischter Aufschnitt 

Morgenmuffel-Frühstück  3,00 €
2 Spiegeleier auf Toast 

Bauern-Frühstück  7,25 €
Portion Rührei mit Schinken, 2 Brötchen, 
Schwarzbrot, Butter, Konfitüre  

Bacon and Eggs  7,25 €
Gebratener Frühstücksspeck mit 2 Spiegeleiern, 
Toast und Butter 

Gesund und Munter 5,00 €
Schale mit Magerquark, Müsli, Honig 
und frischen Früchten

Frühstück à la Chef 10,90 €
5 RIESÄPPCHEN Ihrer Wahl von der KAFFEEBAR 
und ein Glas Prosecco

Ergänzungen zum Frühstück
Portion Rührei 3,60 €
Rührei mit Schinken  5,20 €
Rührei mit Räucherlachs  6,95 €
Gekochtes Ei 1,00 €
Spiegelei 1,30 €
Portion Aufschnitt oder Käse 4,80 €
Portion Konfitüre oder Butter 0,60 €
Portion Quark  1,00 €
Nutella oder Honig 0,80 €
2/2 Belegte Brötchen mit Wurst, Käse oder Schinken 4,60 €
2/2 Belegte Brötchen mit Räucherlachs 6,80 €

Ganze belegte Brötchen 
Brötchen mit Wurst, Käse oder Schinken 2,60 €
Mohn-, Sesam-, Roggen- oder Mehrkornbrötchen 2,80 €

Frühstück

Café Riese GmbH
Schildergasse 103
50667 Köln
Fon 0221 / 92 58 26 - 0
Fax 0221 / 92 58 26 - 26
info@caferiese.de
www.caferiese.de

Englisch – Französisch?
Lesebrille vergessen?
Bitte fragen Sie uns!

Wir backen für Sie täglich frische
Konditoreispezialitäten nach 
unseren traditionellen Rezepten 
mit den besten Rohstoffen. 
Immer frisch und lecker zubereitet. 

Lassen Sie sich am Kuchenbuffet
beraten. 

Hier eine kleine Auswahl 
aus der großen Vielfalt:

• Gedeckte Apfeltorte 

• Schwedische Apfeltorte

• Florentiner Kirschtorte

• Käsetorte mit Streusel 
und Rosinen

• Käsetorte mit Kirschen 
und Mandeln

• Käsesahnetorte 
mit Himbeeren

• Nougat-Krokant
Sahnetorte

• Schokoladen Sahnetorte

• Irish Coffeesahne

• Amaretto Sahne

• Charlotte Royal

• Nougatbuttercremetorte

• Schokoladenbuttercreme

• Waliser Nusstorte

• Eissplittertorte

• Petit Fours

• Mandelhörnchen

• Florentiner

• Nussknacker

• Nougattörtchen

• Ananastörtchen 

• Berliner

• Puddingbrezel

• Kirschplunder

• Butterkuchen

• Hollandaise

• Mandelmakrone

• Bobbes

Hier können Sie einiges 
über „RIESE“ lesen und daran 
sicher einiges ablesen …
Das fing ja wirklich gut an – das 20. Jahrhundert, denn bereits in 
seinem ersten Jahr, also 1901 wurde das „Café Riese” gegründet. 
Und seitdem ist Köln mit seinem „Riese” verbunden wie mit seinem
Dom. Es ist aus Köln nicht mehr wegzudenken. Deshalb der neue
Name – er sagt´s:

RIESE – CaféCologne
Seit nunmehr über 50 Jahren wird „Riese” von der bekannten 
Kölner Familie Zorn geführt und die hat sich für das 100jährige 
„Riese Jubiläum” im Jahre 2001 so richtig für Sie ins Zeug gelegt:

Das bekannte Traditionshaus erstrahlt jetzt in neuem Glanz und 
bietet einen wahren Augenschmaus mit Gebäck, Sahnetorten, 
Kaffeespezialitäten, „Riesäppchen“ für den kleinen Hunger, täglich 
frischen Mittagsmenüs, einem reichhaltigen Angebot verschiedenster
Brotspezialitäten und dem feinsten Eis – gemacht von Riese.

An „Riese” im Herzen Köln´s kommt man einfach nicht vorbei 
– falsch: man kommt vorbei und muss hinein – immer wieder. 
Das liegt wohl an der Qualität und Vielfalt des Angebots und 
am freundlichen Service – denn der wird bei „Riese” noch von
Menschen geleistet, vielen Menschen – da sind wir ganz altmodisch 
– deshalb gibt´s auch jedes Jahr bei „Riese” neue Lehrstellen.



Suppen 
hausgemacht und lecker
Cremesuppe von Strauchtomaten 5,00 €
mit Sahnehaube   

Kölsche Kartoffelsuppe 5,50 €
mit Gemüsewürfel und geröstetem Speck   

Hühnerkraftbrühe mit reichlich Einlage 5,00 €

Pikante Gulaschsuppe mit Röggelchen 6,50 €

Salate
frisch aus dem Gemüsegarten
Gemischter Salat   5,80 €

Salatteller „Caprese“  9,90 €
Mini Mozzarellakugeln mit Basilikumpesto 
auf Strauchtomaten an Blattsalat

Salatteller „Nicoise“   9,90 €
verschiedene Saisonsalate in Vinaigrette mit 
Thunfisch, Oliven, Zwiebeln und gekochtem Ei 

Salatteller „New York“  11,90 €
verschiedene Saisonsalate in Sahnedressing mit 
frisch gebratenen Putenbruststreifen

Salatteller „Korsika“  11,90 €
verschiedene Blattsalate in Honig-Nussvinaigrette 
mit gratiniertem Ziegenkäse 

Beilagensalat  3,50 €

Unsere Kinderteller
Zu jedem Gericht gibt es 
eine kleine Überraschung
SpongeBob Schwammkopf 4,20 €
Spaghetti Bolognese oder mit Tomatensauce

Die kleine Hexe  4,50 €
Bockwurst mit Kartoffelsalat

Arielle  5,20 €
Knusprige Fischstäbchen mit Kartoffelpüree

Wickie  5,50 €
Kleines Schnitzel von der Putenbrust mit Pommes frites

Räuberteller Hotzenplotz   0,00 €
Ihr bestellt Euch einen Teller mit Besteck 
und räubert bei Mama oder Papa

Kindergetränke 
Apfelschorle 0,1 l 1,60 €

Der magische Trinkhalm mit Milch 0,1 l 1,80 €
Schoko-, Erdbeer- und Bananengeschmack
Der Trinkhalm mit den kleinen Geschmacksperlen zaubert aus 
der Milch einen aromatisch-leckeren Milch-Drink. 
Einfach in das Glas kalte Milch stecken und drauflos schlürfen.

Ofenkartoffeln
auch als eigenständiges Gericht 
ein Gedicht

Ofenkartoffel mit Kräuterquark 5,90 €
an Salatgarnitur

Ofenkartoffel mit jungem Blattspinat 6,90 €
und Schafskäsecreme an kleiner Salatgarnitur

Ofenkartoffel mit Shrimps 7,90 €
und Räucherlachstatar in Creme fraiche Dipp 
an Salatgarnitur

Pfannkuchen 
und andere Eierspeisen frisch 
aus der Pfanne

Apfelpfannkuchen 7,70 €
mit frischen Äpfeln, verfeinert mit Zimt und Zucker   

Speckpfannkuchen 9,20 €
mit leckerem Speck, hierzu reichen wir Ihnen 
einen kleinen Salat  

Lachspfannkuchen 10,80 €
Pfannkuchen mit geräuchertem Lachs und 
Lauch, Creme fraiche

3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln 9,00 €
und Salat

Bauernomelette  9,50 €
von Bratkartoffeln mit Speck, Zwiebeln und 
Schinken, dazu einen bunten Salat 

Panini und Toastgerichte 
für Sie frisch gegrillt 
und an Salat serviert

Toast „Hawaii“ nach Art des Hauses 6,50 €
mit Ananas, gekochtem Schinken und Käse an Salat

Panini Mozzaella 6,50 €
gefüllt mit Scheiben von Strauchtomaten, 
Mozzarella und Basilikumpesto an Salat 

Panini Putenbrust 6,50 €
gefüllt mit Curryfrischkäse, Putenbrustaufschnitt 
und Mango an Salat 

Nudelvariationen
wie bei Ihrem letzten Italienbesuch

Spaghettini „Napoli“  6,90 €
in fruchtiger Tomatensauce mit frischen Kräutern

Spaghettini „Carbonara“  8,70 €
mit Schinken, Ei und Käse in Sahnesauce

Spaghettini „Bolognese“ 8,70 €
mit italienischer Hackfleischsauce

Ofenfrische Lasagne Bolognese   8,20 €
frische Nudelplatten mit Hackfleischfüllung

Unsere Klassiker
Tradition, die verpflichtet

Riesen-Bockwurst   4,50 €
mit Brot

Riesen-Bockwurst  6,50 €
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 
von frischen Pellkartoffeln

RIESE‘S „Russenei“  5,50 €
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 
von frischen Pellkartoffeln

Königin-Pastete  10,00 €
eine Blätterteigpastete gefüllt mit feinem 
Kalbsragout und Champignons

Kölscher Sahne-Hering   9,90 €
in Apfel-Zwiebelsahnesauce mit Speckkartoffeln 

Pikante Schinkensülze   9,90 €
mit Bratkartoffeln und Remouladensauce

Strammer Max   7,90 €
Landbrot mit gekochtem Schinken und 2 Spiegeleiern 
an hausgemachtem Kartoffelsalat

Roastbeef-Schnittchen   11,00 €
mit Remouladensauce und hausgemachtem Kartoffelsalat

Roastbeefteller  13,00 €
rosa gebratenes Roastbeef mit Bratkartoffeln und Salat

Schnitzel
frisch aus der Pfanne

Des Bäckermeisters 2. Frühstück   10,80 €
Gebackenes Schweineschnitzel mit Spiegelei und 
Tomatenscheiben auf geröstetem Landbrot 

Wiener Schnitzel
vom Jungschweinerücken 12,50 €
in Weißbrot paniert mit Pommes frites 
und buntem Salat

Pfefferrahmschnitzel 
vom Jungschweinerücken   14,00 €
Natur gebraten in Madagaskarpfefferrahmsauce 
mit Pommes frites und Salat 

Jägerschnitzel
vom Jungschweinerücken 14,00 €
mit Pilzen und Zwiebeln in Sahnesauce 
dazu Pommes frites und Saisonsalat

Schnitzel von der Putenbrust   12,50 €
in Weißbrot paniert mit Pommes frites 
und buntem Salat

Kölsche Spezialitäten
Wat de Kölsche jän müffele

Rheinische Schnibbelbohnen  7,80 €
mit Kartoffeln untereinander gekocht, 
dazu geräucherter Speck

Großmutters Sauerkraut mit Speck 9,30 €
mit gekochtem, geräuchertem Speck und 
hausgemachtem Kartoffelpüree

Frische grobe Bratwurst 9,80 €
mit Großmutters Apfelrotkohl und Salzkartoffeln 

Dicke Bohnen mit Speck  9,80 €
Dicke Bohnen in Specksahnesauce dazu gekochter, 
geräucherter Speck und Salzkartoffeln 

Frisches Wirsinggemüse  9,80 €
mit frischer Bratwurst und Salzkartoffeln 

Kölsches Möhrengemüse  9,80 €
mit hausgemachten Frikadellen und Salzkartoffeln 

Kasseler  11,00 €
mit Großmutters Sauerkraut und 
hausgemachtem Kartoffelpüree

Halven Hahn  4,60 €
Röggelchen mit mittelaltem Holländer Käse
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